
　
「
と
み
井
」は
、静
岡
の
夜
の
繁
華
街・玄
南

通
り
に
あ
り
ま
す
。料
理
長
の
冨
井
一
矢
さ
ん

は
、「
一
銀
」を
営
ん
で
い
た
祖
父
母
の
影
響
を

受
け
て
日
本
料
理
の
世
界
へ
。現
在
は
母
・
江

津
子
さ
ん（
女
将
）と
と
も
に
店
を
き
り
も
り

し
て
い
ま
す
。同
ビ
ル
３
階
の
イ
タ
リ
ア
ン「
ア

ク
ア
ヴ
ィ
ー
テ
」も
冨
井
さ
ん
の
経
営
。

　
「
と
み
井
」の
こ
だ
わ
り
は
地
産
地
消
。地

下
に
埋
め
ら
れ
て
い
る
２
ト
ン
の
備
長
炭
が
も

た
ら
す
澄
ん
だ
空
気
の
中
、静
岡
産
の
食
材
を

味
わ
う
こ
と
が
で
き
ま
す
。

　

本
日
の
料
理
は
、静
岡
の
食
材
を
使
っ
た
料

理
の
な
か
で
特
に
好
評
い
た
だ
い
て
い
る
も
の
。

　

春
キ
ャ
ベ
ツ
と
由
比
桜
海
老
の
サ
ラ
ダ
は
、蒸

し
あ
げ
た
温
か
い
春
キ
ャ
ベ
ツ
の
上
に
素
揚
げ

し
て
甘
味
を
強
め
た
桜
海
老
を
ふ
り
か
け
た

も
の
で
、何
度
も
注
文
し
て
い
た
だ
け
る
定
番
。

　

と
ろ
ろ
磯
辺
揚
げ
は
、と
ろ
ろ
の
中
に
桜
海

老
を
ト
ッ
ピ
ン
グ
し
て
、た
た
み
い
わ
し
で
挟
ん

で
揚
げ
ま
す
。

　

遠
州
と
ら
ふ
ぐ
薄
造
り
は
、静
岡
県
の
隠
れ

た
特
産
品・遠
州
灘
天
然
と
ら
ふ
ぐ
を
使
っ
て
、

静
岡
に
ふ
ぐ
を
食
べ
る
文
化
を
育
て
よ
う
と

取
り
組
ん
で
い
ま
す
。

　

静
岡
お
で
ん
は
、「
も
う
一
度
、一
銀
の
静
岡

お
で
ん
を
食
べ
た
い
」と
い
う
お
客
様
の
声
に

応
え
て「
一
銀
」の
味
を
再
現
。

　

静
岡
の
地
酒
は
、料
理
と
の
相
性
が
よ
く
、

す
っ
と
飲
め
る
も
の
が
多
い
と
の
こ
と
。

　

お
客
様
に
教
え
て
い
た
だ
き
な
が
ら
、地
産

地
消
に
こ
だ
わ
っ
て
み
て「
静
岡
の
素
晴
し
さ

を
再
発
見
し
た
」と
語
る
一
矢
さ
ん
。「
静
岡
の

誇
れ
る
も
の
を
す
べ
て
揃
え
て
い
き
た
い
」と

意
気
込
ん
で
い
ま
す
。

地産地消

【メニュー】

【営業時間】

【施　設】

【所在地】

昼：1000円～。夜：季節のおまかせコ
ース5250円～。静岡おでん１串200
円～。春キャベツと由比桜海老のサラ
ダ900円。とろろ磯辺揚げ900円、遠
州とらふぐ薄造り1800円～。
昼11時30分～13時30分。夜17時
～22時。日曜定休。
カウンター6席、テーブル席20席、座
敷8席。
静岡市葵区常磐町１丁目2-7
TEL ０５４‐274-0666

http://tomi-i.jp

酒肴菜彩

冨井一矢氏料理長

通は受津しク下た味理ししも酒肴菜彩

とろろ磯辺揚げ、春キャベツと由比桜海老のサラダ、静岡おでん、遠州とらふぐ薄造り、久能葱とじゃこのサラダ、三方原馬鈴薯明太子のせ

青葉交番

ヴィノス
やまざき

伊勢丹静岡北東宝会館静岡北東宝会館静岡北東宝会館

至静岡駅
電々ビル

静岡
銀行

江崎
書店

青葉シンボルロード青葉シンボルロード青葉シンボルロード

玄南通り玄南通り玄南通り

ロフト

シダックスシダックスシダックス

タカラ堂タカラ堂タカラ堂

江川町通り江川町通り江川町通り

両
替
町
通
り

両
替
町
通
り

両
替
町
通
り

昭
和
通
り

昭
和
通
り

昭
和
通
り

谷島屋谷島屋
書店書店
谷島屋
書店

静清信用静清信用
金庫金庫

静清信用
金庫

葵区
役所

静岡静岡
市役所市役所
静岡
市役所

冨井ビル 1F 


